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REUNGGULAN JURUSAN

Bukan sekedar sekolah masak, melainkan mengajarkan
implementasi konsep, kreativitas dan bisnis di bidang kuliner,

BUSINESS EXPOSURE

Metoda pembelajaran yang m
masalah, menemukan pelus

VOCATIONAL EXPOSURE

Metoda pembelajaran dengan berbekal real projects yang
berdasarkan pada real problems.

CULINARY KNOWLEDGE & THEORY

Mahasiswa diperkaya dengan kemampuan dan keterampilan
dl bidang kuliner seperti bao owle arts |
management, healthy produc |

CULINARY ATTITUDE

Mahasiswa diperkaya dengan metoda DEO (Discovery-penemuan,
Exploration-eksplorasi, Observation-pengamatan).

TENTANG
CULINARY
BUSINESS

Alur studi yang berfokus pada penciptaan
peluang bisnis, inovasi, kreativitas, dan
kemampuan Entrepreneurial untuk
menciptakan Culinary Entrepreneur.
Lulusannya diharapkan mampu menjadi
seorang Venture Creator (membuka usaha
baru) maupun seorang Value Creator !
(menggunakan kemampuan

kewirausahaannya dalam industri).
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LU LUSAN 10 besar Master Chef Indonesia 2015

10 besar Master ( 2015, peserta termuda
v Ambassador Finalis Lomba Karya Tulis limiah di Univ. Br:
Pelopor Kedaulatan Pangan Tingkat Nasional

gori Beregu dalam Kejuaraan Nasional Golf
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Consultant Amatir 2017
Second Runner Up Master Chef Indonesia 2020, dsb



